PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PLAN DE COMPRAS CONSOLIDADO MENSUAL ASOCIADOS

[Cogo: FOR-PSS226

Version: 1
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LOCALIDAD: 11
UNIDAD OPERATIVA: JARDIN INFANTIL COFINANCIADO CELESTIN FREINET RINCON
COORDINADOR O RESPONSABLE:MARICELA ROJAS TORRES

MES: OCTUBRE ANO:2024

CONTRATO: 7607

SERVICIO SOCIAL: COFINANCIADO
OPERADOR: CELESTIN FREINET

1AL4 7 AL 11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
GRUPO DE FECHA UMES%EE PV:73 PV:72 PV:75 PV: 68 PV:77 TOTAL
ALIMENTOS P 65 P64 PJ: 66 PJ: 66 P1:67
PRODUCTO (Ka. a. CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
PECHUGA DE POLLO LB 16 16 - 49,0
c MENUDENCIAS CORAZON ) B 80
A LOMO DE CERDO LB 13 13 13 14 53.0
R MENUDENCIAS HIGADO ) e 0
CARNE DE RES MOLIDA
N CanNE s 13 13 13 B 530
I CARNE DE RES MAGRA B 14 2 14 14 15 590
s HIGADO DE RES B 13 13 26,0
PAJARILLA DE RES B -
MERLUZA FILETE LB 26 13 39.0
1AL4 7 AL11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
FECHA UMSSE)EE PV:73 PV:72 PV:75 PV:68 P77 e
PJ: 65 PJ: 64 PJ: 66 PJ: 66 PJ: 67
PRODUCTO (Ka.g.CC) SEMANAT SEMANA2 SEMANA3 | SEMANA4 SEMANA 5
ACEITE DE SOYA cc 5 7 5 5 5 27.0
AJONIOLT ) -
ARROZ BLANCO 0 19 31 3 % 2 1210
ARVEJASECA ) 4 40
COLADA DE PLATANO ) -
HARINA DE PLATANO ) 2 3 50
FIDEOS © T 4 5 1 1 100
FRIJOL CARGAMANTO! ) a 40
[AVENA HOJUELA © 3 30
[AVENA MOLIDA 0 2 3 s 20
MEZCLAVEGETAL DE " 3 0
HARINA DE ARROZ Y SOYA
 AZUCAR BLANCA LB 1 12 10 11 14 58,0
LENTEIAS ) z 40
LECHE CONDENSADA ) 2 4.0
BOCADILLO DE GUAYABA ) 2 20
A
s CANELA EN POLVO X 125GR o 250 125 125 125 500 11250
n CEBADA PERLADA ) 5
R CEREAL EN HOJUELAS DE
R MAIZ AZUCARADO X 250GR UNID 80 o0
o CHOCOLATE DE MESA CON e 3 2 3 00
T AZUCAR N
E HARINA DE TRIGO
s FORTIFICADA L8 2 2 40
FECULA DE MAZ [ 1140 760 760 120 38000
UvAS PASAS ) T 20
GALLETA DE SODATIPO 2620
SALLETAD: o 2620 2620 e 104800
GALLETA TIPO CRACKERSX o ,
52400
GALLETAS WAFER I} 3864 38640
CONCHITAS © 2 s 100
GALLETA TIPO CRACKERS 2620
A s ot o 2620 2620 o0 104800
GALLETA DE LECHE 216 ar PAQ 2376 2376 47520
HARINA PRECOCIDA DE 4
MAIZ BLANC! e 4 4 120
MARGARINA © 2 1 T 2 50
MAYONESA s T T 20
MIEL DE ABEJAS ® 350 3500
SAL REFINADA YODADA- N N N , ) 10
FLUORIZADA ALTA PUREZA N
SPAGUETTI 5 9 B s 270
GARBANZO SECO 0 4 I 80




1AL4 7AL1L 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
GRUPO DE FECHA UNDAD oE PV:73 PV 72 PV 75 PV: 68 V77 p—
ALIMENTOS PJ: 65 Pl 64 PJ: 66 PJ: 66 P 67
PRODUCTO (Kg. g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
N EES 1AL4 7 AL 11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
A FECHA e PV:73 PV:72 PV:75 PV:68 V77 AL
PJ:65 Pi64 PJ: 66 PJ: 66 P1: 67
! 0DUCTO (Ka.a.CC) SEMANA T SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
TC GUINEO COLICERO 8 15 15,0
UE  [wAzoro) © 2 4 60
BS [pAPACRIOLLA © 9 s 5 2 ) 480
€ PAPAPASTUSALAVADA D " A 0
Ry | |cEPLLADA
. PAPA SAOANERALAVADAD = s 1 7 s " o0
up PLATANO HARTON " 15 28 5 14 87,0
L L |maouro 15
O A  |PLATANOHARTON veRDE © 5] s 210
ST | IaSaleMENASIN s 1 v n 1 500
LA [zanaroRA © s 14 2 15 1 690
N
o
s
1AL4 7 AL 1L 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31,
FECHA pvEaS PV:73 pv:72 PV:75 PV 68 PVi77 e
PJ:65 : 64 PJ: 66 PJ: 66 P1:67
PRODUCTO (Ka.g.CC) SEMANAT SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA4 SEMANA 5
ACELGA © 0 10,0
AHUYAMA © o s 3 100 300
A0 © 1 1 4 1 1 8,0
APIO 0 1 10
[ARRACACHA ) ) 10 7 15 46,0
(ARVEJA VERDE = 7 2 21 2 N 1000
v 5 :
a CEBOLLACABEZONA N N 2 1 1 ) 30
D CEBOLLALARGA © 17 11 16 18 n 74,0
U CILANTRO © 1 1 1 1 1 50
R ESPINACA © 2 s 3 15 25,
A GUASCAS s 1 1
s HABICHUELA © 7 7 B 7 s 31,0 |
LAUREL w® 130 130 260, |
LECHUGA COMUN 0 P 2 3 7,
PEPIN COHOMBRO ) 8 8,0
PEPINO COMON 5 5 9,0
PEREJIL CRESPO ) 05 2 05 30
PIMENTON o) 20 2,0
REMOLACHA o) B
TOMATE CHONTO ) 13 11 14 14 1 66,0
TOMATE MILANO © 5
TomILLO ) 100 100 2000
e 1ALA 7 AL 11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
FECHA NETTA PV:73 PV:72 PV:75 PV:68 £ TOTAL
PJ:65 4 PJ: 66 PJ: 66 PJ:67
PRODUCTO (Kg. 0. CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
AGUACATE s 110
BANANO © ) 2 7 15 00
CURUBA © ,
FRESA 0 10 1 Z 250
GRANADILL NDRD 122 145 50 570
© 1 130
F GUAYABA ® ) 14 e} 200
R LIVON TAHITT © 2000 1 2010
v LuLo ) 16 17 16 490
T MANDARINA s 260 260
A MANGO s 57 20 770
s MANGO TOMMY © 0 B 7 B 430 1320
MANZANA ) 20 % a1 s 2 1130
MARACUYA © 2 32 640
MELON ) 20 19 210 00
MORA DE CASTILLA © T 1 230
PAPAYA © 30 2 25 53 6 1380
PATILLA © 3 84 a2 s 2130
PERA © 20 40 61 39 P 2010
PIRA © 2 18 1 350
TOMATE DE ARBOL 5 160 170 330
UVA ISABELINA ) ) 1 220
1ALG 7ALIL 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
FECHA um:&%ge PV:73 PV:72 PV:75 PV:68 V77 e
P):65 P):64 PJ: 66 PJ: 66 P):67
PRODUCTO (Ka.g.CC) SEMANA T SEMANA2 SEMANA3 SEMANA4 SEMANA 5
BROWNIE UNIDAD 5
P CROISSANT UNIDAD 118 1180
o MANTECADA UNIDAD 136 139 122 150 547,0
s MOGOLLA UNIDAD 136 136 139 124 150 €850
T PAN BLANCO TAJADO UNIDAD 138 150 2880
R PAN BLANDO UNIDAD 103 133 2360
PAN DE MAZ UNIDAD 122 1220
E PAN HOJALDRADO UNIDAD 16 136 150 020
S PAN ROLLO UNIDAD 118 1180
PONQUE UNIDAD 120 1200
TORTA DE QUNUA UNIDAD 23 5 73,0
TORTA DE QUESO UNIDAD 101 1410
TOSTADAS UNIDAD 141 1410
TOSTADAS LBRA B 50
1ALA 7 AL 11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
recra uNDADDE | 0] s s e . o
L P):65 : 64 PJ: 66 PJ: 66 P):67
A PRODUCTO (Ka.g.CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA4 SEMANA 5
c CREMA DE LECHE UHT ) 05 1 2 1 @5
T KUMIS ENTERO 5] 19 19 380
€ LECHE LIQUIDA ENTERA o s 165 2 P w00
uHT 145
° QUESO CAMPESING ) s B 5 50
s QUESO DOBLE CREMA ) 10 11 10 5 s 410
YOGURT 5] 2 20 19 2 800
HELADO 5] ,
1AL4 7ALIL 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
: FECHA UMSQ%EE PV:73 PV: 72 PV:75 PV: 68 P77 e
P):65 : 64 PJ: 66 PJ: 66 P):67
£ PRODUCTO (Ka.g.CC) SEMANAT SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA4 SEMANA 5
B
NEeEE 1AL4 7 AL 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
FECHA NETTA PV:73 PV:72 PV:75 PV:68 V77 TOTAL
P):65 Pi:64 PJ: 66 PJ: 66 P):67
PRODUCTO (Kg. g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5

wo-40coo®mT
omo>»




1AL4 7AL1L 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
GRUPO DE FECHA UNDAD oE PV:73 pv: 72 PV 75 PV: 68 pv:77 T
ALIMENTOS P65 PJ: 64 PJ: 66 PJ: 66 P67
PRODUCTO (Kg, 9, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
D
E

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: MARICELA ROJAS TORRES TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:1073671572 CARGO:

NOMBRES Y APELLIDOS -

Determinar la cantidad de alimentos requeridos por el servicio social para operar el servicio de alimentacion durante un mes.




Localidad: localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

nombre del al cual P
Unidad operativa: nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

P

Mes: mes (en letra) al que corresponde el periodo.
| Afo: afio (en nimero) al que corresponde el periodo.

Contrato: nimero del contrato y afio vigente para la fecha de diligenciamiento del formato

requerido, debe regi

registre el nombre del

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

Fecha: registre por cada semana la fecha de inicio y fin de los dias habiles en que se presta el servicio.

inidades de medida: registre la presentacion en la que viene el producto a solicitar ejemplo Kilos (Kg), gramos (g).
Total: sume | idades por d 4, con el fin de totalizar los allimentos requeridos para el mes.

Operador: nombre del operador en asociacion que realiza la ejecucion en la unidad operativa. Para las unidades operativas de operacion directa se escribiré SDIS.

1AL4 7 AL11 15 AL 18 21 AL 25 28 AL 31
GRUPO DE FECHA UNDAD oE PV:73 pv: 72 PV 75 PV: 68 pv:77 T
ALIMENTOS PLi 65 Pii6a P16 PLi 66 Pr: 67
PRODUCTO (Ka.0.CC) | SewANAL | SEMANA2 | SEMANAS | SEWANAZ SEWANAS
INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENGIAMIENTO
‘Diligenciar:

los alimentos de acuerdo al grupo al que pertenezca, ejemplo: Leche s registrara en el grupo de Lacteos

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Nimero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacion.




